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DiE CUVEES

Seit iiber 25 Jahren haben wir uns auf die
Vinifizierung hochwertiger Cuvéeweine
spezialisiert.

Warum diese Spezialisierung? - Cuvées sind
(vereinfacht ausgedriickt) meist eine Komposition
verschiedener Rebsortenweine in unterschied-
lichen Mengenverhaltnissen.

Dies ermoglicht es Geschmacksbilder zu kreieren,
welche die definierten Geschmacksbilder reiner
Rebsortenweine erweitern.

Ziel ist es, Uber Jahrgange hinweg, ein konstantes
Geschmacksbild zu erzeugen, das auch tber die
naturbedingten Jahrgangsunterschiede reiner
Rebsortenweine in engen Grenzen gehalten wer-
den kann.

Damit bieten wir unseren Kunden grofétmaogliche

geschmackliche Sicherheit.

Die Vinifizierung von Cuvéeweinen ist
erheblich aufwendiger als die Herstellung
reiner Rebsortenweine:

*  Die Grundweine:

Zunachst mussen die fur die Herstellung der
Cuvées erforderlichen Grundweine (Rebsorten-
weine) produziert werden. Um die geeigneten
Weine zu erhalten, ist langfristige Planung sowie
gezielter An- und Ausbau erforderlich - insbeson-
dere unter Bertcksichtigung des fortschreitenden
Klimawandels.

Alle Grundweine unserer Cuvées sind eigene Er-
zeugnisse. Dies ist die Voraussetzung, um die Be-
zeichnung ,Weingut” fihren zu dirfen.

«  Die Assemblage:

Nach dem Ausbau der sortenreinen Grundweine

erfolgt die Komposition (Assemblage) der Cuvées:

Systematische Reihen der ausgesuchten Grund-
weine werden in verschiedenen Mengenanteilen

vorverkostet. Die sensorischen Eigenschaften der

Grundweine sollen zu einem harmonischen Ganzen,
einem neuen Geschmackserlebnis komponiert wer-
den. Entscheidend ist hierbei die Fahigkeit des Kel-

lermeisters zur vorausschauenden Beurteilung der

zukinftigen sensorischen Entwicklung.

»  Die Reifung:

Ist die Komposition der Cuvées abgeschlossen,
reifen sie zur abschlieenden Harmonisierung im
Weinkeller.

Fazit: Systematische Test-/Probierreihen und

auf Erfahrung und Gefiihl beruhende Auswahl der
Weine sind entscheidend fiir die Herstellung hoch-
wertiger Cuvées. Die Uber 25-jahrige Erfahrung
sowie die Kontinuitat bezliglich Qualitat und Niveau
unserer Cuvées spiegelt sich in unseren Wein-

und Betriebsauszeichnungen.

PRAMIERUNGEN...

...und was Sie dariiber wissen sollten: Staatliche Pramierungen werden
von unabhangigen Fachleuten (wie z. B. besonders qualifizierten Kellermeis-
tern) durchgefiihrt. Die Weine werden in sogenannten Blindproben verkostet
(d. h. die Weine und die dazugehdrigen Weingditer sind den Testern nicht be-
kannt), jeder Wein wird nach Punkten bewertet, der Durchschnitt aller Bewer-
tungen ergibt eine bestimmte Punktzahl. Aufgrund dieser Punktzahl werden
die Weine eingestuft, also: keine Pramierung fur nicht erreichte Punktzahl,
Bronze, Silber oder Gold je nach Hohe der Punktzahl. Dieses Verfahren sichert

die Objektivitat und Seriositat der Pramierungen.

Bei den Pramierungen unterscheidet man zwischen Pramierungen fir einzelne
Weine und Pramierungen flir das gesamte Weingut. Dabei muss man wissen,
dass hohe Betriebsbewertungen (z. B. Staatsehrenpreise) auf der Basis der
Bewertung von Einzelweinen beruhen - je hoher und zahlreicher die Bewer-
tungen einzelner Weine sind, desto hoher ist die Einstufung bzw. Auszeich-
nung des Weinguts an sich. Fir uns sind die Betriebspramierungen entschei-
dender als die Einzelpramierungen, da sie das Gesamtniveau des Weinguts

reprasentieren und die Kontinuitat Gber Jahre hinweg dokumentieren.

So steigen beispielsweise nur die Weingtiter im jéhrlichen , Top 100*-
Ranking der besten Weingtiter Deutschlands der DLG (Deutsche Land-
wirtschafts-Gesellschaft), die entsprechende Betriebsauszeichnungen,
und damit verbunden, Einzelweinbewertungen vorweisen kénnen.

Fur unsere Kunden sind daher die Pramierungen ein wesentlicher Quali-
tatsbeweis, der durch externe, fachmannische Kontrolle belegt ist.

FUr uns als Betrieb ist diese externe Kontrolle eine standige Herausforde-
rung: Wir missen, um unseren Platz unter den besten Weingutern
Deutschlands zu erhalten bzw. zu verbessern, die Arbeiten im Weinberg

und Keller kontinuierlich kontrollieren und optimieren.

Vinification Ludwigshéhe wurde Uber die Jahre hinweg mit zahlreichen
Betriebsauszeichnungen (siehe unten) geehrt.
Die aktuellen Weinauszeichnungen finden Sie bei den jeweiligen Weinen

ab Seite 6.

BETRIEBSAUSZEICHNUNGEN AB 2012
BUNDESEHRENPREIS DER DEUTSCHEN LANDWIRTSCHAFTS-GESELLSCHAFT (DLG) IN BRONZE 2012 / 2019 / 2021/ 2023 / 2024
* STAATSEHRENPREISE DER LANDWIRTSCHAFTSKAMMER RHEINLAND-PFALZ (LWK) 2012 / 2014 / 2015 / 2016 / 2017 / 2019 / 2020 / 2021 / 2022
* GROSSER STAATSEHRENPREIS DER LANDWIRTSCHAFTSKAMMER RHEINLAND-PFALZ (LWK) 2013 / 2018 / 2023
e Top 100 - DIE BESTEN WEINERZEUGER, DLG BUNDESWEINPRAMIERUNG 2025 PLATZ 21



DIE BESTSELLER

DIE SAISONWEINE (NUR BEGRENZTE ZEIT ERHALTLICH)

sommer weild - WeilRwein Cuvée, feinherb

+  Rebsorten:  Sauvignon Blanc, 75° | Silvaner, 82°

Bestell-Nr.: 77 Flasche: 75 cl Preis (incl. Mwst): 7,80 €

Die idealen Weine fiir Sommerabende auf der Terrasse: leicht, frisch,
unkompliziert und wenig Alkohol. Sie sind ledigfich von Mérz bis voraussichtlich
Juli erhaltlich. Im Verkauf ab Marz 2026 .

sommer rosé - Roséwein Cuvée, feinherb

+ Rebsorten: Cabernet Sauvignon, 82° | Merlot, 85°

Bestell-Nr.; 87 Flasche: 75 cl Preis (incl. Mwst): 7,80 €
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DieE CUVEES FUR DEN TAGLICHEN GENUSS

wild - Rotwein Cuvée
harmoniert besonders gut mit dunkiem, kurzgebratenem Fleisch wie auch mit

Schmorbraten. Uberhaupt: der ideale Essensbegleiter.

» Jahrgang: 2023

+ Rebsorten: Cabernet Cubin | Frihburgunder |
Merlot
* Alkohol: 13 % vol.
* ReststfBe: 7,9 g/l
» Saure: 52 g/l
+ Pramierungen:
2024 gold - LWK
Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
2025 silber - DLG
Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft

Bestell-Nr.: 88  Flasche: 75 ¢l Preis (incl. Mwst): 11,00 €

fisch - Weilwein Cuvée, trocken

passt ausgezeichnet zu Meeresfriichten oder auch zu heflen Fleisch-

gerichten und Gefligel. Ein feiner Wein, der leicht gekdihlt (ca. 9 °C) serviert

werden solfte.

+ Jahrgang: 2024

+ Rebsorten: Riesling | Sauvignon Blanc

*+ Alkohol: 12,5 % vol.

« Restste: 7,0 g/l

« Séure: 6,2 g/l

* Pramierungen:
2025 gold - LWK
Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
2025 silber - DLG
Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft

Bestell-Nr.: 78 Flasche: 75 ¢l Preis (incl. Mwst): 9,40 €



Die sUDPFALZER TRADITIONS-CUVEE: TRADITION - WeiRwein Cuvée, feinherb

Die Cuvée Tradition: Im Aroma Gelbfrucht, leicht
mineralisch, ungemein dicht. Cuvée Tradition erin-
nert an die traditionellen stidpfaizischen Weine vor

1971. Ein unkomplizierter feinherber Wein fiir den

tdglichen Genuss.

Tradition Etwa Mitte des 20. Jahrhun-
derts kommen in Deutschland die Rebsorten-
weine »in Mode«. Oberstes Qualitatsziel wird
es, die sogenannten Rebsortenprofile einzu-

halten. Dies ist die heute (ibliche Praxis.

Vor dieser Zeit strebte man vor allem einen
ausgewogenen Geschmack des Weines an,
der in der Regel aus verschiedenen Rebsorten
bestand. Er musste also nicht rebsortenrein
sein. So waren in einem Weinberg oft unter-
schiedliche Rebsorten gepflanzt, der Fachaus-
druck hierfiir ist ,gemischter Satz*. Uberliefe-
rung und Erfahrung regelten Anzahl und
Verhaltnis der verschiedenen Rebsorten zu-
einander. Heute wird die Cuvée aus fertigen

Rebsortenweinen komponiert. Diese Tradition,

die Orientierung am ausgewogenen Ge-

schmacksbild, nicht an definierten Rebsorten- * Jahrgang: 2024 * Pramierungen:
profilen, prégt auch unsere .Cuvée Tradition®. + Rebsorten: Chardonnay, 85° | Riesling, 78 2025 gold - LWK
Eine einjahrige Reifung auf der Flasche ist « Alkohol: 11,5 % vol. Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
empfehlenswert. » RestsufGe: 15,6 g/l 2025 gold - DLG

+ Séaure: 6,4 g/l Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft
Siidpfalz Das Alter der Reben und die Bestell-Nr.: 76 Flasche: 75 Cl  Preis (incl. Mwst): 10,10 €

Machtigkeit des Bodens verleihen dem Wein
Ruhe und Fille und spiegeln so das traditio-

nelle Geschmacksbild der Studpfalz wider.




ROTWEINE

DiE KLASSIKER
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VINIFICATION LUDWIGSHOHE

SITZ DES WEINGUTS IST DER CAVALIERSBAU DES SCHLOSSES VILLA LUDWIGSHOHE,
ERBAUT VON KONIG LUDWIG I. VON BAYERN.

|
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2023 CUVEE ROT NR.I1

TROCKENER ROTWEIN AUS SELEKTIONIERTEN TRAUBEN AUSGESUCHTER LAGEN
JAHRGANG 2023 - 2 JAHRE GEREIFT IN HOLZFASS UND FLASCHE

GUTSABFULLUNG

Rotwein Cuvée trocken
Rebsorten Merlot, 102° | Cabernet Sauvignon, 99°
Pramierung 2025 gold - LWK Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
Bestell-Nr.: 81 Flasche: 75 cl Preis (incl. Mwst): 15,60 €
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VINIFICATION LUDWIGSHOHE
SITZ DES WEINGUTS IST DER CAVALIERSBAU DES SCHLOSSES VILLA LUDWIGSHf)HE,
ERBAUT VON KONIG LUDWIG [. VON BAYERN.
20283 CUVEE ROT NR.2
FEINFRUCHTIGER ROTWEIN AUS SELEKTIONIERTEN TRAUBEN AUSGESUCHTER LAGEN
JAHRGANG 2023 - 2 JAHRE GEREIFT IN HOLZFASS UND FLASCHE
GUTSABFULLUNG
Rotwein Cuvée feinfruchtig
Rebsorten Merlot, 102° | Cabernet Sauvignon, 99°
Pramierung 2025 silber - LWK Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
Bestell-Nr.: 82 Flasche: 75 cl Preis (incl. Mwst): 15,60 €
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VINIFICATION LUDWIGSHOHE

SITZ DES WEINGUTS IST DER CAVALIERSBAU DES SCHLOSSES VILLA LUDWIGSHOHE,
ERBAUT VON KONIG LUDWIG I. VON BAYERN.

|
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2025 CUVEE WEISS NR.1

TROCKENER WEISSWEIN AUS SELEKTIONIERTEN BURGUNDERTRAUBEN
AUSGESUCHTER LAGEN - JAHRGANG 2025

GUTSABFULLUNG

Weildwein Cuvée trocken
Rebsorten Grauer Burgunder, 93° | WeiRer Burgunder, 94°
Lage Maikammerer Kapellenberg
Bestell-Nr.: weild nri Flasche: 75 cl Preis (incl. Mwst): 13,80 €
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VINIFICATION LUDWIGSHOHE
SITZ DES WEINGUTS IST DER CAVALIERSBAU DES SCHLOSSES VILLA LUDWIGSHGHE,
ERBAUT VON KONIG LUDWIG [. VON BAYERN.
2028 CUVEE WEISS NR.2
FEINFRUCHTIGER WEISSWEIN AUS SELEKTIONIERTEN TRAUBEN AUSGESUCHTER LAGEN
JAHRGANG 2025
GUTSABFULLUNG
Weildwein Cuvée feinfruchtig
Rebsorten Weiler Burgunder, 94° | Chardonnay, 93°
Lage Maikammerer Mandelhdhe
Bestell-Nr.: 72 Flasche: 75 cl Preis (incl. Mwst): 13,80 €
11
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GUTSABFULLUNG

019 ERSTWEIN

TROCKENER ROTWEIN AUS SELEKTIONIERTEN TRAUBEN AUSGESUCHTER PARZELLEN
JAHRGANGSCUVEE 2019 - 5 JAHRE GEREIFT IN HOLZFASS UND FLASCHE

VINIFICATION LUDWIGSHOHE

SITZ DES WEINGUTS IST DER CAVALIERSBAU DES SCHLOSSES VILLA LUDWIGSHOHE,
ERBAUT VON KONIG LUDWIG [. VON BAYERN.

ERSTWEIN - Jahrgangscuvée 2019 - der beste Wein dieses Jahrgangs, trocken

Eine Assemblage der Rebsorten Cabernet Sauvignon und Merlot des Jahrgangs 2019.

Selektierte ausgereifte Trauben aus ausgesuchten Parzellen der klassifizierten Lage St. Martiner Baron

sind Basis dieses durchgegorenen Spitzenweines.

Ein hochst komplexer und intensiver Wein mit nachhaitigem warmem Abgang.

Das Lagerungspotential liegt bei mindestens 12 Jahren.

«  Komponenten der Cuvée nach Rebsorte, Mostgewicht (Ochsle):
Cabernet Sauvignon, 98° | Merlot, 102°

+  lage: St. Martiner Baron

* RestsuBe: 3,9g/l

+  Sdure: 519/l

»  Alkohol: 14,0 % vol.

Bestell-Nr.: 83 Flasche: 75 cl
Pramierungen:

+ 2022 gold - LWK' Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
* 2022 gold - DLG Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft

12

Preis (incl. Mwst):

26,50 €

CUvVEE EXTRA
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VINIFICATION LUDWIGSHOHE

SITZ DES WEINGUTS IST DER CAVALIERSBAU DES SCHLOSSES VILLA LUDWIGSHOHE,

ERBAUT VON KONIG LUDWIG I. VON BAYERN.

2019 CUVvEE EXTRA

FEINFRUCHTIGER ROTWEIN AUS SELEKTIONIERTEN TRAUBEN AUSGESUCHTER PARZELLEN

CUVEE 2019 - 5 JAHRE GEREIFT IN HOLZFASS UND FLASCHE

GUTSABFULLUNG

CuvEe EXTRA - Cuvée Jahrgang 2019, feinfruchtig

Selektierte ausgereifte Trauben aus ausgesuchten Parzellen der Klassifizierten Lage St. Martiner Baron

sind Basis dieses Spitzenweines. Durch die geziefte Garungsunterbrechung wird die gewdinschte

feinfruchtige Stilse dieser Cuvée erreicht. Ein hochst komplexer und intensiver Wein mit nachhaltigem war-

mem Abgang.

Das Lagerungspotential liegt bei mindestens 12 Jahren.

+  Komponenten der Cuvée nach Rebsorte, Mostgewicht (Ochsle):

+ Lage:

*  RestsiRe:
«  Saure:

«  Alkohol:
Bestell-Nr..:

Pramierungen:

. 2023
2023

Cabernet Sauvignon, 98° | Merlot, 102°
St. Martiner Baron

43,5 g/l

5,2 g/l

12,0 % vol.

84 Flasche: 75 cl Preis (incl. Mwst):

gold - LWK' Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
gold - DLG Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft

26,50 €




probiert und gekauft werden.

Bestellungen sind méglich per:

+ Telefon 06323 / 804-615
+ Telefax 06323 / 804-426
*  E-Mail weingut@vinification.de

* Webshop www.vinification.de

Verpackung: 6er-Kartons

Verkaufszeiten in St. Martin:

Hotel "Consulat des Weins"
Maikammerer Strale 44:

*  Montag - Samstag: 08.00 - 18.00 Uhr
« Sonn-/Feiertage: 09.00 - 15.00 Uhr

Stammhaus, Maikammerer Straf3e 5:
e Montag - Samstag: 10.00 - 17.30 Uhr
»  Sonn-/Feiertage: 10.00 - 12.00 Uhr

* Derzeit ist kein Verkauf am

Stammsitz in Edenkoben

14

in unserem Weinshop: www.vinification.de

Alle Weine dieser Liste kénnen sowohl im Stammhaus St. Martin, Maikammerer Str. 5,

als auch im Weinverkauf unseres Hotels ,,Consulat des Weins*“, Maikammerer Str. 44,

Sie konnen die Weine auch von zu Hause bestellen. Am einfachsten geht es per Internet

Lieferservice

Versand - ab 18 Flaschen
ohne weitere Kosten
« unter 18 Flaschen
zzgl. 7,50 €
innerhalb Deutschlands
(bei Inseln und Ausland

zzgl. Mehrkosten)

Rabatt

auf Warenwert je Rechnung:

ab
ab
ab
ab
ab
ab
ab
ab
ab

300,- €
400,- €
500,- €
600,- €
700,- €
800,- €
900,- €
1.000,- €
1.200,- €

2 %
3%
40
5 06
6 %
7 %
8 0
9%
10 %

Rabatt
Rabatt
Rabatt
Rabatt
Rabatt
Rabatt
Rabatt
Rabatt

Rabatt max.

Versand-Liste 2026
Mit dieser Liste verlieren alle vorherigen

Listen ihre Gliltigkeit.

Verkaufsbedingungen

Jahrgénge: Wir fillen den aktuellen Jahrgang
nach Abschluss der Fassreife (diese ist abhéngig
von Saure, Stfde, Alkohol und Extrakt) in Fla-
schen. Nach Abverkauf des vorherigen Jahr-
gangs und abgeschlossener Reife des aktuellen
Jahrgangs, folgt der Verkauf erfahrungsgeman
ab April - Juni.

Sollte ein bestellter Wein ausverkauft sein, so er-
lauben wir uns, einen preislich und geschmack-
lich ahnlichen Wein zu liefern. Kristalle im Wein
sind ein naturbedingtes, untriigliches Qualitats-
zeichen, daher kein Grund zur Beanstandung.
Beanstandungen kdnnen nur innerhalb 14 Tagen
nach Erhalt der Ware anerkannt werden.

Alle Preise incl. Mehrwertsteuer. Das Angebot ist
freibleibend.

Bezahlung nach Warenerhalt rein netto. Die
Ware bleibt bis zur vollstdndigen Bezahlung un-
ser Eigentum.

Erstauftrage erfolgen ausschlieBlich per

Vorkasse.

Diese Broschure/Preisliste erscheint jahrlich. Im
Laufe eines Jahres kann sich allerdings einiges
tun: wichtige Wein- oder Betriebsauszeichnun-
gen kommen hinzu, der eine oder andere Wein
wird ausverkauft oder interessante Neuigkeiten
sind zu vermelden. Unter www.vinification.de
erfahren Sie stets die aktuellsten Nachrichten
Uber unseren Betrieb und unsere Weine, wie
Pramierungen, Analysewerte und die flr Diabe-

tiker relevanten Glucosewerte.



vl vinification ludwigshéhe

Stammhaus/Sitz:
Villastraf3e 62
D-67480 Edenkoben

Telefon 0 63 23 / 804-615
www.vinification.de

weingut@vinification.de



